Kaltes Buffet ,,Art des Hauses*
- ab 15 Personen -

Schinkenrdllchen mit Spargel, kleine Putenschnitzel,
Tranchen vom Rinder- und Schweinefil et,
Roastbeefréllchen, Zwiebelkuchen,
Hahnchen- und Putenbrust ,, Hawaii“,
Kasselerriicken mit Ananas und Kase iberbacken

Partybrétchen, Baguette, Butter und Dipp

Salatauswahl der Personenzahl entsprechend:
z.B. Kraut-, Méhren-, Gurken-, Mais-Kidney-Paprika,
Kartoffelsalat und Geflligel salat mit Curry,
Tomate-Mozzarella mit Pesto,

Mix-Salat mit Vinaigrette und Hausdressing

Preis pro Person 16,90 €

Erganzungen zum kalten Buffet Aufpreis
Kasebrett 250€
mit verschiedenen K&sesorten

Fischplatte 350€
mit Matjes, Bratfischrdllchen, und Heringsfilets
Fischplatte ,,Gourmet* 6,50 €

Geréaucherte Forellenfilets, Gronland Shrimps,
Raucherlachs, Graved Lachs, Riesengarnelen
Crépes-Roulade mit Lachs, Saucen z.B. Cocktail,
Honig-Senf und Meerrettichsahne

Anti-Pasti-Platte 290€
Paprika, Zucchini, Champignons, Kirschtomaten,
Karottenstreifen mit Fenchel und Anis,

Rotweinschal otten, getrocknete Tomaten,

grine und schwarze Oliven

Fisch-Canapés
mit Forellenfilet, Raucherlachs,
Graved Lachs, Heilbutt und Rauchaal

pro Stiick 250€

*Auszug unserer Angebote™
stand Méarz 2007 — Anderungen unter Vorbehalt

Individuelle, warme Buffets

- ab 15 Personen -

Ofenfrischer Krustenbraten
mit Rostzwiebeln und Backpflaumen

Schweinefilet mit gebratenen Champignons
K asselersteaks oder Braten

Filetgeschnetzeltes
in Rahmsauce oder mit gebratenen Champignons

Rinderrouladen ,, Hausfrauen Art"

Rheinischer Sauerbraten mit Rosinensauce
Tafelspitz mit Zwiebel- oder Meerrettichsauce
Rinderbraten mit Burgundersauce

Lachs- und Zanderfilet mit Krauterrahmsauce
Goldbarschfilet in Dijon-Senfsauce
Lachs-Zander-Roulade mit Safransauce

Putenbrustgeschnetzeltes
asiatisch, indisch oder Ziricher Art

Gebratene Putensteaks
in Curry- oder Champignon-Sahnesauce

Hahnchenbrust mit Basilikumrahmsauce

Kalbsrollchen geflllt mit Blattspinat
Lammbraten in Rosmarinjus
Hirschbraten in Cassisjus

Preis pro Person
inklusive Beilagen ab 13,50 €

Je nach Personenzahl stehen
2 bis 4 verschiedene Hauptgange zur Auswahl.

Gerne beraten wir Sie bei der Zusammenstellung
Ihrer Buffet-Auswahl.

Beilagenauswahl zum warmen Buffet

Gemiusebeilagen der Saison:
z.B. Blumenkohl, Brokkali, Speck-Bohnen,
Zuckerschoten, Karottensterne, mediterranes Gemuise,
Kohlrabi, Rahmwirsing, Champignon-Lauchgemiise,
Rotkohl und Sauerkraut

Séattigungsbeilagen:
z.B. Schmorkartoffeln, Reis, Bandnudeln, Gnocchi,
Kartoffelgratin, Kartoffel plree, Risotto
Speck-K artoffelsalat und Spétzle

Erganzungen zum warmen Buffet

Vorspeisen und Salate Aufpreis
Vielseitiges Salatbuffet der Jahreszeit 2,90€
Vielsaitiges Salatbuffet mit Antipasti 510€
Salatbuffet mit Raucherfischplatten 750€
und verschiedenen Saucen

Vielseitiges V orspei senbuffet 9,80€

mit Raucherfischplatten und Antipasti

Dessert - Buffet

Rote Griitze mit Vanillesauce, jahreszeitliche Desserts,
Schokoladenmousse, Herrencreme, Obstsal at
Quarkcreme mit Pfirsich oder Erdbeeren,

Tiramisu, Panna Cotta mit Fruchtsaucen,

Eisbombe mit heif3en Kirschen (ab 60 Personen)

Kleine Auswahl ab 3,80€
Mittlere Auswahl ab 460 €
Vielseitige Auswahl mit Eis ab 6,50 €

: Veranstaltungs-Service: :

i Gerne Gibernehmen wir die Komplett-Organisation :

Ihrer Feier. Bitte vereinbaren Sie einen :
Termin zur unverbindlichen Beratung mit uns.



Imbif3 und Fingerfood ab 10 Personen

Schlemmerplatte ,,rustikal“

Schinkenrdllchen mit Spargel, kleine Putenschnitzel,
Tranchen von Hahnchenbrust- und Schweinefilet,
Roastbeefrollchen, Zwiebelkuchen,

Putenbrust mit Pfirsich, Kasselerriicken mit Ananas,
Speckdatteln und K &sespiefie bunt garniert

Preis pro Person ab 13,90 €

Schlemmerplatte ,,Gourmet*

Tranchen vom Rinder- und Schweinefilet,
Fischcanapés, zweierlei Quich,

Hahnchenbrust mit Friichten gratiniert,
Schwarzbrot-K ésespiefde, Datteln im Speckmantel,
kleine Putenschnitzel, gebratene Riesengarnelen

Preis pro Person ab 16,50 €

Fingerfood ,,herzhaft*

Ké&sespielie, Zwiebelkuchen, Speckdatteln,
Geflugel spiefde, Fleischballchen, Putenschnitzel,
Canapés mit Schinken, Kase und Fleisch

6 Teile 8 Teile 10 Teile
11,50 € 12,50 € 13,90 €

Fingerfood ,,Feinschmecker**

Geflugel spief3e mit Tomate-Mozzarella,
Schwarzbrot-K ésespielde, Garnelenspiefie,
Canapés mit Fisch und Fleisch,

L 6wenkopftésschen verschieden geflllt

z.B. Geflugelsalat, Lachstatar und Flusskrebse

6 Teile 8 Teile 10 Teile
12,90 € 15,90 € 17,90 €

Je nach Personenzahl kann die Auswahl variieren.
Gerne erstellen wir Thnen ein Angebot
Uber eine individuelle Auswahl Ihrer Lieblingsspeisen.

Canapés

Klassische-Canapés pro Stiick 2,20 €
mit Schinken, Rauchfleisch, Roastbeef,
Schwei nefilet, Hahnchenbrust und Kase

Fisch-Canapés pro Stick 250€
mit Forellenfilet, R&ucherlachs,

Matjes, Graved Lachs, Heilbutt und Rauchaal

Handschnittchen pro Stiick 1,30 €
mit verschiedenen Wurst- und Ké&sesorten
appetitlich belegt und garniert

Suppen und Eintopfe
Empfohlene Bestellmenge: 21 pro Person

Suppen pro Liter
Westfélische Kraftbriihe 7,80 €
Gulaschsuppe 8,20€
Ké&se-Lauchsuppe mit Hackfleisch 8,20€
Kartoffel suppe mit Schinkenstreifen 7,80€
Waldpilzcremesuppe 8,20€

Empfohlene Bestellmenge: %1 pro Person

Eintopfe pro Liter
Erbsensuppe mit Kasseler und Mettwurst 6,50 €
Linseneintopf mit Bockwurst 6,50 €
Gemiseeintopf mit Grief3klo3chen und Fleisch 7,00 €
Saisonal: Grinkohleintopf mit Mettwurst 7,00€
Saisonal: Spargeleintopf mit Schinken 8,50€

Partybrotchen und Baguett pro Person 1,80 €

Preisreduzierung fur Speisen

Ab 30 Personen 3%
Ab 60 Personen 5%
Ab 80 Personen 8%
Ab 120 Personen 10%

Alle Preise gelten pro Person, Stiick oder Liter
inklusive gesetzlicher MwSt.
15,00 € Anfahrtskosten fir Bestellungen unter 200,00 €

Vorschlage
fUr jeden Anlass

Poawtyservice
S2AuSer-Haus

Hotel Leugermann

... so individuell wie Sie

Hotel-Restaurant Leugermann
Osnabriicker Stral3e 33 49477 Ibbenbiren
& 05451/ 935-0

www.hotel-leugermann.de
info@leugermann.de



